


PROGRAMA GENERAL
Valoración del mezcal, desde la materia prima hasta el producto terminado

Sede: Casa de Gobierno
Dirección: Periférico Paseo de la República # 1500, Dr. y Gral. Oviedo Mota,

C.P. 58055 Morelia, Michoacán.
Jueves 21 de septiembre 2017

13:00 hrs- 14:00 hrs  Rueda de prensa del evento

16:00 hrs- 16:30 hrs  Registro de participantes

16:30 hrs- 16:50 hrs  Bienvenida e inauguración del evento- Mtro. Rogelio Zarazúa Sánchez    
    (Director de desarrollo industrial SEDECO Michoacán) 

16:50 hrs- 17:10 hrs  Presentación de la AGARED, en el marco de actividades de vinculación con el   
    sector productivo- Dr. Melchor Arellano (Miembro AGARED/CIATEJ) 

17:10 hrs- 18:10 hrs  Selección de agaves para cultivo y/o propagación- Dr. Manuel Rodríguez   
    (Miembro AGARED/CIATEJ)

18:10 hrs- 18:20 hrs  Receso

18:20 hrs-  19:20 hrs  Sanidad de los agaves- Dr. Joaquin Qui Zapata (Miembro AGARED/CIATEJ)

Viernes 22 de septiembre 2017

09:30 hrs- 10:30 hrs  Influencia de las variables del proceso de producción de mezcal en la     
    composición volátil y generación de aromas- Dr. Melchor Arellano    
    (Miembro AGARED/CIATEJ)

10:30 hrs- 10:45 hrs  Receso

10:45 hrs- 12:15 hrs  Taller de mezcla de lotes de mezcal para ajustar los compuestos volátiles   
    dentro de los parámetros de norma- Dr. Rogelio Prado (Miembro AGARED/CIATEJ)

12:15 hrs- 13:45 hrs  Taller valorización del mezcal- Dr. José de Jesús Hernández López    
    (Miembro AGARED/Colmich)

14:00 hrs- 15:30 hrs  Comida de convivencia


